
Séminaire résidentiel – Signature ‘‘ Côté Terroir ’’ 
 

 
 

• Jour 1 : 
- 11h00 : Arrivée avec un café d’accueil 
- 11h30 - 12h30 : Plénière 
- 12h30 : Déjeuner business 
- 14h00 - 19h00 : Plénière / réunion en sous-
commission 
- 19h00 - 21h00 : Diner et animation 
Dégustation de vins  
- 21h00 - minuit : Espace de vie, bar, jeux, 
musique 
- Nuit : Hébergement 
• Jour 2 : 

- 8h00 : Petit-déjeuner 
- 9h00 - 12h00  : Team-Building / Atelier 
culinaire - dégustation  
- 12h00 : Déjeuner business 
- 14h00 : Départ des participants 
 
 
 

 Comprend : 
• Salle équipée  
• Pause - J1  
• Deux déjeuner Business  
• Animation - J1 
• Une nuitée DP 
• Une activité incentive - j2 

• Mini 10 pers - Maxi 100 pers 
• Repas sur place :  oui 
• Formule de repas : plusieurs 

possibilités  
• Parking : oui 
• Nature : oui  
• Culture : oui 

  

 

 
 

 

  

 

  

 

 

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

    

 Proximité du Pont du Gard Site UNESCO 
 Proximité de la ville d’Uzès « Ville d’Art et d’histoire »  
 Label Site remarquable du goût de la Truffe noire du Pays 

d’Uzès et du Pont du Gard 
 AOP olives et vins 
 La sélection de lieux et hébergements 
 Le cadre de travail dépaysant 
 L’équipement technique haut de gamme 
 L’environnement dépaysant 

        
         
      

Nous aimons !  

La Destination Pays d’Uzès Pont du Gard est une terre de terroir et 
de gastronomie reconnue ! 

Votre séminaire ‘’Côte Terroir’’ est une occasion unique de 
partager avec vos collaborateurs  les  valeurs de la terre, du terroir 
et de la gastronomie sublimée par nos chefs !   

Selon votre choix, notre Destination vous propose un large panel 
de lieus et d’hébergements : allant de l’hôtellerie 3 au 5 étoiles,  
Domaines Viticoles, aux demeures de charme… 

notre équipe est à vos coté pour vous conseiller et trouver la 
meilleur solution pour votre séminaire ‘’Côté Terroir’’, et donnera à 
votre évènement une ambiance authentique du terroir  Sud de 
France ! 

 
Notre suggestion Team-building 

Votre séminaires ‘’Côté Terroir’’ est aussi l’occasion de partager avec vos 
collaborateurs des activités Incentive originales autour du terroir et de la 
gastronomie locale : 
Visite commentée des vignes – Atelier « Accord fromage et vin » – Atelier 
d’œnologie – Atelier Macaron – Dégustation à l’aveugle d’huile d’olive – Visite 
commenté d’une truffière et démonstration de cavage … 

Votre programme 2 jours/1 nuit 

Votre package 

Infos pratiques 


